Zatacznik nr 5 do SWZ

Kompleksowa ustuga cateringowa
podczas Swieta Szkoty w dniu 17.06.2026 r.

Przedmiot zamowienia:

Przedmiotem zamoéwienia jest wykonanie kompleksowej ustugi cateringowej
podczas Swieta Szkoly w dniu 17 czerwca 2026 roku. Catoé¢ ustugi realizowana
bedzie w holu budynku gtéwnego Uniwersytetu Morskiego w Gdyni

zlokalizowanego przy ul. Morskiej 81-87, Gdynia.

1. Opis ustugi
Wykonanie ustugi cateringowej w formie stodkiego poczestunku w holu
Uniwersytetu Morskiego w Gdyni (ul. Morska 81-87, Gdynia), dla 250
uczestnikow.
Ustuga cateringowa obejmuje: ustuge przygotowania, dostarczenia i podania
w formie stotu szwedzkiego ze stodkim poczestunkiem cateringu dla 250
uczestnikoOw oraz zapewnienie wszystkich niezbednych elementéw wyposazenia,
w tym stotéw koktajlowych, obstuge podczas wydawania positkéw oraz ustugi
porzadkowe w trakcie oraz po zakonczeniu wydarzenia. Ustuga cateringowa musi
by¢ serwowana w formie bufetu szwedzkiego ze stodkim poczestunkiem.

2. Data swiadczenia ustugi
17 czerwca 2026 roku

3. Godziny $wiadczenia ustugi
13:00 - 14.30 (+/- 1godzina w przypadku zar6wno rozpoczecia, jak i zakonczenia)
Pelna gotowos$¢ na 30 min przed godzing rozpoczecia wydarzenia. Konkretne
godziny podane zostang przez Zamawiajacego po wyborze Wykonawcy.

4. Ilos¢ os6b, dla ktorych organizowany jest poczestunek:

250 os6b



5. Menu

Stodki poczestunek

Ciasta 6 rodzajow (1 porcja ciasta - ok. 130-150 g - tqcznie 750 porcji,

co odpowiada 3 porcjom na osobe):

- ciasto mango (ciasto nie deser)- 250 pordji,

- sernik krélewski — 100 porcji,

- sernik cynamonowy - 50 porgcji,

- sernik baskijski - 150 porgji,

- jabtecznik - 100 porgcji,

- ciasto WZ - 100 porgcji.

Paczki (porcja min. 60 g) - 85 szt,;

Donaty (porcja min. 60 g)- 85 szt.;

Babeczki muffinki czekoladowe (min. 60 g) - 85 szt.

Profesjonalna fontanna czekoladowa z czekoladg mleczng w ilosci
odpowiedniej do ilosci uczestnikow wydarzenia (250 oséb). Czekolada
powinna charakteryzowac sie wysoka jakoscig i odpowiedniag ptynnoscia.
State podgrzewanie i cyrkulacja czekolady przez caty czas trwania
wydarzenia. Dodatki do fontanny: Swieze owoce krojone wytozone na
paterach (np. truskawki, winogrona, banany, ananas i inne owoce), pianki
oraz patyczki lub wykataczki do nabierania dodatkéow. Przewiduje sie
minimum 250 porgcji, przy czym 1 porcja stanowi zestaw dodatkéw do

fontanny czekoladowej (ok. 120-150 g dodatkéw + czekolada).

Napoje

Kawa bez limitu, zaréwno z ekspreséw, jak i do samodzielnego
przygotowania (kawa sypana, rozpuszczalna w eleganckich pojemniczkach
i woda goraca do zaparzenia napoju w warnikach), mleko podawane w
dzbankach do mleka.

herbata bez limitu (cytryna pokrojona w plasterki i wylozona na

talerzykach, cukier biaty/brazowy w saszetkach);



Napoje zimne (ilo§¢ proporcjonalna do iloSci uczestnikéw): woda
niegazowana z mietg i cytryng podawana w szklanych dzbankach lub
karafkach do wody, woda gazowa podawana w butelkach szklanych, sok

pomaranczowy, sok jabtkowy.

6. Miejsce Swiadczenia ustugi

Hol na poziomie 200 Uniwersytetu Morskiego w Gdyni, ul. Morska 81-87,
Gdynia.

7. Obstuga

Wykonawca powinien zapewni¢ fachowg i wykwalifikowang obstuge
gwarantujacg wlasciwe i rzetelne wykonanie ustugi.

Wykonawca powinien zapewni¢ obstuge w liczbie niezbednej do szybkiego,
sprawnego i biezacego obstuzenia gosci. min. 4 osoby.

Obstuga kelnerska zobowigzana jest do biezacego, w miare zuzycia,
uzupetniania dan i produktéw, zastawy stotowej oraz do utrzymania
porzadku podczas wydarzenia. Dodatkowo obstuga zobowigzana jest do
biezgcego zabierania zuzytej zastawy i uzupetniania czystg zastawa.
Obstuga powinna by¢ ubrana w jednolity stréj odpowiedni do wydarzania.

Wydarzenie ma charakter uroczysty i elegancki.

8. Dodatkowo Zamawiajacy wymaga od Wykonawcy, zZe:

w uzgodnionym z Zamawiajgcym terminie, po wyborze Wykonawcy,
zostanie przeprowadzona wizja lokalna przez Wykonawce w miejscu
wydarzenia. Zamawiajgcy poda osobe do kontaktu w tym zakresie.
Oferowane dania i dodatki zostang przygotowane estetycznie i elegancko
z wykorzystaniem swiezych i wysokiej jako$ci produktéw zywnosciowych.
Przygotowane positki musza speinia¢ wszystkie wymogi i normy zywienia.
Potrawy przygotowane beda z surowcéw Swiezych, naturalnych, mato
przetworzonych, z ograniczong iloScia substancji konserwujacych,

zageszczajacych, barwigcych lub sztucznie aromatyzowanych.



— Wykonawca zapewni stoliki koktajlowe w ilosci odpowiedniej do ilo$ci
uczestnikow wydarzenia (min. 40 stolikéw).

— Wykonawca zapewni stoty, na ktoérych bedzie serwowany bufet szwedzki
ze stodkim poczestunkiem i napojami.

— Wykonawca zapewni dekoracje stotéw, na ktorych bedzie serwowany
bufet szwedzki.

— Wykonawca zapewni jednolite, gtadkie, bez Zadnych wzoréw obrusy/
elastyczne pokrowce w kolorze biatym, granatowym lub czarnym do
przykrycia stotow wykorzystywanych do bufetu szwedzkiego oraz
stolikow koktajlowych.

— Wykonawca zapewni we wlasnym zakresie wyposazenie niezbedne do
wykonania ustugi (naczynia, zastawe porcelanowas i szklana, sztucce itp.).

— Wykonawca musi zapewni¢ wlasng, ceramiczng zastawe stotowg stuzaca
do spozywania (tj. m.in.: talerze, szklanki, sztucce).

— Wykonawca zapewni estetyczne tabliczki z napisem: kawa, herbata lub
wrzatek, a takze tabliczki z oznaczeniem stodkiego poczestunku (np. ciasto
mango, sernik krolewski itp.)

— Zamawiajacy nie dopuszcza uzycia naczyn, sztu¢céw ani innych elementow
zastawy jednorazowej, w tym wykonanych z tworzyw sztucznych, do
serwowania i spozywania potraw oraz napojow.

9. Wykonawca odpowiada za transport przedmiotu zamodwienia oraz podanie go
zgodnie z wymaganiami sanitarnymi dotyczacymi zywno$ci i Zywienia
zbiorowego. Wykonawca zadba, aby dostarczone potrawy byty przewoZone w
czystych i higienicznych pojemnikach oraz zadba o wtasciwy wyglad, temperature
i Swiezos¢.

10.Wykonawca zobowigzany jest do wyznaczenia koordynatora wydarzenia
dostepnego na miejscu w trakcie jego trwania.

11.Wykonawca musi zapewni¢ we wlasnym zakresie pojemniki na $mieci, ktore
wykorzystane zostang na odpadki powstate w trakcie przygotowywania positkow.

12.Wykonawca zobowigzany jest do usuniecia i utylizacji odpadéw i $mieci
wytworzonych w trakcie przygotowan oraz w trakcie samego wydarzenia oraz ich
wywozu Z miejsca realizacji ustugi na wilasny koszt, zgodnie z przepisami

sanitarnymi. Ponadto Wykonawca zobowigzany jest do uprzatniecia i



przywrécenia miejsca wykonania ustugi po jej zakonczeniu do stanu
poprzedniego, nie p6Zniej niz w ciggu 3 godzin po zakonczeniu wydarzenia.
13.Wykonawca zobowigzany jest do stosowania przepis6w bhp, sanitarnych
i pozostatych obowigzujacych.
14.Wykonawca musi zapewni¢ odpowiednie urzadzenia grzewcze, w tym réwniez
przediuzacze, kable niezbedne do ich podigczenia i do wykonania ustugi.
15.Zamawiajgcy udostepni w miejscu $wiadczenia ustugi dostep do gniazdek
elektrycznych obecnych w infrastrukturze pomieszczenia.
16.Zaplecze dla Wykonawcy
— Zamawiajacy udostepni Wykonawcy pomieszczenie stuzace jako zaplecze.

— Zaplecze z dostepem do pradu, bez dostepu do wody.



