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studzienka schładzająca
Vcz=1m3, Ø1000, betonowa
z gotowymi króćcami, uszczelnienie,
zagłębienie -1,50m

    

± 0.00 =90,68 m n.p.m.

Project.

No.

Stage Role

Doc.

Type

Zone Level Number

Nazwa i adres inwestycji | Project Name and Adress

Inwestor | Investor

Origin.

Sanitarna

Projektant

Stępińska 22/30/424

00-739 Warszawa

(22) 718 30 40

www.graphit.pl

ul. Juraszów 7-19

60-479 Poznań

SZPITAL WOJEWÓDZKI

w Poznaniu

Tytuł rysunku | Drawing title

Faza/Phase: Skala/Scale: Data/Date:

11.02.2022

21009     PW       GIT

Budowa kuchni centralnej, budynku gospodarczo-technicznego,

zbiornika retencyjnego oraz rozbiórka budynku gospodarczego,

ul. Juraszów 7/19 Poznań, działka nr 2/21, obręb Golęcin

Projekt Wykonawczy

RZUT INSTALACJI WOD-KAN - INSTALACJE PODPOSADZKOWE.
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