SCIANY ZEWNETRZNA

Sz1

Sciana zewnetrzna

wyprawa tynkarska

20 cm

wetna mineralna A=0,035 W/mK

24 cm

bloczek wapienno-piaskowy

tynk cementowo wapienny lub ptytki
Scienne

SCIANY WEWNETRZNE

Swi1

Sciana wewnetrzna obustronnie
tynkowana

tynk cementowo-wapienny, malowany

15¢cm

bloczek wapienno-piaskowy

tynk cementowo wapienny malowany

Sw2

Sciana wewnetrzna obustronnie
tynkowana

tynk cementowo-wapienny, malowany

24 cm

bloczek wapienno-piaskowy

tynk cementowo wapienny malowany

Sw3

Sciana wewnetrzna jednostronnie
tynkowana/ptytki

tynk cementowo-wapienny, malowany

15cm

bloczek wapienno-piaskowy

ptytki Scienne, rodzaj wg typow
pomieszczen

Swé

Sciana wewnetrzna jednostronnie
tynkowana/ptytki

tynk cementowo-wapienny, malowany

24 cm

bloczek wapienno-piaskowy

ptytki Scienne, rodzaj wg typow
pomieszczen

Swh

Sciana wewnetrzna obustronnie
ptytkowana

ptytki Scienne, rodzaj wg typow
pomieszczen

15cm

bloczek wapienno-piaskowy

ptytki Scienne, rodzaj wg typow
pomieszczen

Swb

Sciana wewnetrzna obustronnie
ptytkowana

ptytki Scienne, rodzaj wg typow
pomieszczen

24 cm

bloczek wapienno-piaskowy

ptytki Scienne, rodzaj wg typow
pomieszczen

Sw7

Sciana wewnetrzna obustronnie
ptytkowana

ptytki Scienne, rodzaj wg typow
pomieszczen

15cm

zelbet

ptytki Scienne, rodzaj wg typow
pomieszczen

Sw8

Sciana wewnetrzna obustronnie
ptytkowana

ptytki Scienne, rodzaj wg typow
pomieszczen

12 cm

bloczek wapienno-piaskowy

ptytki Scienne, rodzaj wg typow
pomieszczen

Sw9

Sciana wewnetrzna
akustycznal/jednostronnie ptytkowana

ptytki Scienne, rodzaj wg typow
pomieszczen

15cm

bloczek wapienno-piaskowy

5cm

ptyty wugtuszajgce

Swi10

Sciana wewnetrzna
akustycznal/jednostronnie tynkowana

tynk cementowo-wapienny, malowany

15¢cm

bloczek wapienno-piaskowy

5cm

ptyty wugtuszajgce

Swi1

Sciana wewnetrzna
akustycznal/jednostronnie tynkowana

tynk cementowo-wapienny, malowany

24 cm

bloczek wapienno-piaskowy

5cm

ptyty wugtuszajgce

Swi12

Sciana wewnetrzna gk ptytkowana

ptytki Scienne wg typow pomieszczen

10 cm

ptyta gk wodoodporna na
podkonstrukc;ji
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Uwaga:

1. Nie nalezy odmierza¢ wymiarow z rysunku, ani uzywa¢ go jako
szablonu.

2. Wszystkie roboty nalezy wykonywac¢ zgodnie z Polskimi Normami,
"Warunkami technicznymi wykonania i

odbioru robot ,budowlano-montazowch" opracowanymi przez Instytut
Techniki Budowlanej oraz zasadami

wiedzy i sztuki budowlane;.

3. Wszystkie wymiary i rzedne nalezy sprawdzi¢ na budowie.

4. Wszelkie elementy ruchome , elementy wyposazenia , w szczegolnosci
elementy stolarki i slusarki okiennej

i drzwiowej, obudow instalacji nalezy zamawia¢ i wykonywac¢/ montowac¢ na
podstawie zweryfikowanych

obmiarow rzeczywistych wykonanych na obiekcie.

5. Wszelkie materiaty uzyte na projekcie , rozwigzania techniczne i
urzadzenia musza odpowiada¢ normom

bezpieczenstwa ppoz i bhp , posiada¢ odpowiednie atesty i aprobaty do
stosowania w budownictwie.

6. W zakresie wyspecyfikowanych robot nalezy uwzgledni¢ cato$¢ prac
zwigzanych z ich wykonaniem

niezbednych z punktu widzenia sztuki budowlanej, dajgcych gwarancje
prawidtowego wykonania, nawet jesli

nie zostaty one szczegotowo przedstawione dokumentaciji.
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