


Kraków dnia: 2026-09-14
Akademia Górniczo - Hutnicza
im. Stanisława Staszica w Krakowie
Dział Zamówień Publicznych
Al. Mickiewicza 30
30-059 Kraków
Pismo: KC-DE-zp.25.434.2026	 

WYKONAWCY
ubiegający się o zamówienie publiczne

WYJAŚNIENIA TREŚCI SWZ nr 2
Dotyczy: postępowania o udzielenie zamówienia publicznego, prowadzonego w trybie: Tryb podstawowy bez negocjacji - art. 275 pkt. 1 ustawy Pzp pn. ”Usługa cateringowa na potrzeby Forum "Wydział-Przemysł" organizowane w dn. 9.10.2026 r. - KC-DE-zp.25.434.2026” – znak sprawy KC-DE-zp.25.434.2026.
Zamawiający, Akademia Górniczo-Hutnicza im. Stanisława Staszica w Krakowie działając na podstawie art. 284 ust. 6 ustawy z dnia 11 września 2019 r. Prawo zamówień publicznych (Dz.U.2026 poz. 793 ze zm.) udostępnia poniżej treść zapytań do Specyfikacji Warunków Zamówienia (zwanej dalej ”SWZ”) wraz z wyjaśnieniami:
	Treść zapytań brzmi następująco: 
1. Czy zapis „2 × dania mięsne, jedno danie 150 g/os.” oznacza dwa różne warianty dań mięsnych do wyboru, przygotowane łącznie w liczbie odpowiadającej liczbie uczestników jedzących mięso, czy też każdy uczestnik ma otrzymać po 150 g każdego z dwóch rodzajów mięsa?
2. W jakiej proporcji należy przygotować dania mięsne i wegetariańskie? Czy liczba poszczególnych wariantów zostanie przekazana wraz z ostateczną liczbą uczestników na 3 dni przed wydarzeniem?
3. Jakiej liczby i jakich wymiarów stołów koktajlowych oraz bufetowych oczekuje Zamawiający?
4. W jakich godzinach napoje określone jako dostępne „bez limitu” mają pozostawać dostępne uczestnikom?
5. Czy zasada jednego kelnera na 30 osób oznacza konieczność zapewnienia czterech kelnerów przy liczbie od 91 do 100 uczestników oraz trzech kelnerów przy liczbie od 61 do 90 uczestników?
6. Czy Zamawiający zapewni miejsce zaplecza do składowania opakowań transportowych, zapasu zastawy i brudnych naczyń w trakcie wydarzenia?

Odpowiedź Zamawiającego:
[bookmark: _GoBack]1. Oznacza dwa różne warianty dań mięsnych (jedno danie 150 g/os) do wyboru, przygotowane łącznie w liczbie odpowiadającej liczbie uczestników jedzących mięso. Zgodnie z SWZ liczba poszczególnych wariantów zostanie przekazana wraz z ostateczną liczbą uczestników na 3 dni przed wydarzeniem.

2. Tak, zgodnie z SWZ liczba poszczególnych wariantów zostanie przekazana wraz z ostateczną liczbą uczestników na 3 dni przed wydarzeniem. Zamawiający szacuje, że proporcja dań mięsnych do wegetariańskich to: 70% mięsne, 30% wegetariańskie.

3. Stoły koktajlowe mają być zapewnione dla max. 100 osób.

4. Napoje określone jako dostępne „bez limitu” mają pozostawać dostępne uczestnikom w godzinach trwania wydarzenia.

5. Tak, zasada jednego kelnera na 30 osób oznacza konieczność zapewnienia czterech kelnerów przy liczbie od 91 do 100 uczestników oraz trzech kelnerów przy liczbie od 61 do 90 uczestników.

6. Tak, Zamawiający zapewni miejsce zaplecza do składowania opakowań transportowych, zapasu zastawy i brudnych naczyń w trakcie wydarzenia.
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