Usluga cateringowa podczas warsztatow z zakresu miedzykulturowosci dla
Beneficjentow programu Erasmus+

—26127.05.2026 r.
Centrum Sportu i Rekreacji UMG, 81-265 Gdynia

Przedmiot zaméwienia:

Przedmiotem zamoéwienia jest wykonanie kompleksowej uslugi cateringowej podczas
warsztatow z zakresu miedzykulturowosci dla Beneficjentow programu Erasmus+ w dniach 26
I 27 maja 2026 roku. Cato$¢ ustugi realizowana bedzie w Centrum Sportu i Rekreacji UMG,
81-265 Gdynia.

1. Opis ustugi
Wykonanie ustugi cateringowej w formie catodziennej przerwy w Centrum Sportu
i Rekreacji UMG, 81-265 Gdynia, dla 25 osob kazdego dnia. Ustuga cateringowa
obejmuje: usluge przygotowania, dostarczenia, oraz wydania positku, a takze
dostarczenia wszystkich niezbednych elementow wyposazenia, obstuge podczas
wydawania positkow oraz ustugi porzadkowe w trakcie serwisowania oraz
po zakonczeniu serwisowania positkéw. Dodatkowo Wykonawca zapewni niezbedne
elementy wyposazenia, szklang zastawe stotowg 1 sztuéce wraz z transportem
I ustawieniem.

2. Data Swiadczenia ushugi
26 i 27 maja 2026 roku

3. Godzina Swiadczenia ushugi
8:00 — 15:00 (+/- 1h.)

4. llos¢ osob, dla ktorych organizowany jest poczestunek kazdego dnia
Przerwa kawowa dla 25 0s6b.

5. Menu na jeden dzien:
e 25 porcji - kanapki weganskie (NIE wegetarianskie) — 0k.60-80g jedna kanapka,
e 25 porcji - kanapki z mozliwoscig uzycia produktow odzwierzecych — 0k.60-80g

jedna kanapka,
e 50 porcji - stodkich przekasek (ciasto z blachy krojone na porcje 25 sztuk oraz mate
deserki z owocami i galaretkg 25 szt.),

e cieple napoje bez limitu dla wszystkich uczestnikow (kawa z ekspresu, herbata

czarna, Earl Grey i owocowa),



e poporcjowane owoce (minimalnie 5 bananéw, 5 jabtek, 1 melon, 10 szt. kiwi, 1kg

winogron),

e woda 12 | serwowana w dzbankach.

6. Miejsce swiadczenia ushugi

Ustuga  cateringowa  polegajaca na  zorganizowaniu  poczgstunku
w formie przerwy kawowej odbedzie sie¢ w Sali VIP / Sali konferencyjnej
Centrum Sportu i Rekreacji UMG, 81-265 Gdynia.

7. Obsluga

Wykonawca powinien zapewni¢ fachowg 1 wykwalifikowang obsluge
gwarantujaca wlasciwe i rzetelne wykonanie ustugi.
Wykonawca powinien zapewni¢ obsluge w liczbie niezbednej do szybkiego,

sprawnego 1 biezgcego obstuzenia gosci.

8. Dodatkowo Zamawiajacy wymaga od Wykonawcy, zZe:

w uzgodnionym z Zamawiajgcym terminie (po wyborze Wykonawcy) zostanie
przeprowadzona wizja lokalna przez Wykonawce w miejscu wydarzenia.
Zamawiajacy poda osobe do kontaktu w tym zakresie.

Oferowane dania i dodatki zostang przygotowane estetycznie i elegancko
z wykorzystaniem $wiezych 1 wysokiej jako$ci produktéw zywnosciowych.
Przygotowane positki muszg spelnia¢ wszystkie wymogi i normy zZywienia.
Potrawy przygotowane beda z surowcOéw Swiezych, naturalnych, malo
przetworzonych, z ograniczong 1ilo§cia  substancji  konserwujacych,
zageszczajacych, barwiacych lub sztucznie aromatyzowanych.

Positki przyrzadzane beda w dniu $wiadczenia ustugi.

Wykonawca zapewni we wlasnym zakresie wyposazenie niezbedne

do wykonania ustugi (zastawe szklang, sztucce, kubki, serwetki itp.).

9. Wykonawca odpowiada za transport przedmiotu zamowienia oraz podanie go zgodnie

z wymaganiami sanitarnymi dotyczacymi zywnoSci 1 zywienia zbiorowego.

Wykonawca zadba, aby dostarczone jedzenie bylo przewozone w czystych

I higienicznych pojemnikach oraz dba o wlasciwy wyglad, temperature i §wiezo$¢.

10. Wykonawca zobowigzany jest do wyznaczenia koordynatora wydarzenia dostepnego

na miejscu w trakcie jego trwania.

11. Wykonawca musi zapewni¢ we wlasnym zakresie pojemniki na $mieci, ktore

wykorzystane zostang na odpadki powstate w trakcie przygotowywania positkow.

12. Wykonawca zobowigzany jest do usunigcia 1 utylizacji odpadéw 1 $mieci

wytworzonych w trakcie przygotowan oraz w trakcie samego wydarzenia oraz ich



13.

14.

wywozu z miejsca realizacji ustugi na wtasny koszt, zgodnie z przepisami sanitarnymi.
Ponadto Wykonawca zobowigzany jest do uprzatniecia i przywrdcenia miejsca
wykonania ustugi po jej zakonczeniu do stanu poprzedniego, nie pdzniej niz w ciggu
4 godzin po zakonczeniu wydarzenia.

Wykonawca zobowigzany jest do stosowania przepisow bhp, sanitarnych,
przeciwpozarowych i pozostaltych obowigzujacych.

Wykonawca (jezeli istnieje taka potrzeba) musi zapewni¢ odpowiednie urzadzenia
grzewcze, w tym réwniez przedtuzacze, kable niezb¢dne do ich podlaczenia

i do wykonania ustugi wraz z agregatem pradotworczym.



