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Zalacznik nr 4 do SWZ

Kompleksowa ustuga cateringowa podczas
Morskiego Festiwalu Nauki - 13.06.2026 .
al. Jana Pawla II 3, Gdynia

Przedmiot zamowienia:

Przedmiotem zamoéwienia jest wykonanie kompleksowej ustugi cateringowej
podczas Morskiego Festiwalu Nauki w dniu 13 czerwca 2026 roku. Cato$¢ ustugi
realizowana bedzie przed budynkiem Wydziatu Nawigacyjnego UMG,

zlokalizowanego w Gdyni przy al. Jana Pawta II 3.

1. Opis ustugi
Wykonanie ustugi cateringowej w formie grilla na wyznaczonym terenie przed
budynkiem Wydziatu Nawigacyjnego Uniwersytetu Morskiego w Gdyni (al. Jana
Pawta II 3, Gdynia) dla 700 uczestnikéw odwiedzajacych teren festiwalu.
Ustuga cateringowa obejmuje: ustuge przygotowania, dostarczenia, obstugi grilla
oraz wydania positku, a takze dostarczenia wszystkich niezbednych elementéow
wyposazenia, obstuge podczas wydawania positkéw oraz ustugi porzadkowe
w trakcie serwisowania oraz po zakonczeniu serwisowania positkéw.
Ustuga cateringowa musi by¢ serwowana w formie bufetu grillowego
z przyrzadzaniem positkdw na biezgco w trakcie trwania festiwalu.
Dodatkowo Wykonawca zapewni stoty oraz tawki dla 100 os6b wraz transportem

i ustawieniem.

2. Data swiadczenia ustugi

13 czerwca 2026 roku
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3. Godzina Swiadczenia ustugi
11.00 - 16.00 (+/- 1h.)
Petna gotowos¢ o godz. 10:50.

4. Ilos¢ os6b, dla ktorych organizowany jest poczestunek

Catering w formie bufetu grillowego dla 700 oséb

5. Menu:
1. Bufet grillowy
- Grillowana kietbaska (kietbasa wedzona z szynki wieprzowej) - 700 porcji
(porcja min 100 g);
DODATKI
- sos do wyboru (musztarda, ketchup, barbecue) - w ilosci odpowiedniej do
liczby uczestnikow (700 osob);
- pieczywo - butka pszenna - 700 szt,;

- ogorki kiszone — w ilo$ci odpowiedniej do ilo$ci uczestnikow (700 osob);;
NAPOJE ZIMNE - 700 porcji
- lemoniada cytrusowa/truskawkowa - min. 250 ml./na porcje

- woda mineralna gaz i ngaz. w butelkach 0,51 - 300 szt. (150 szt. gaz i 150 szt.

ngaz);

6. Miejsce Swiadczenia ustugi
— Ustuga cateringowa polegajagca na zorganizowaniu poczestunku
w formie grilla odbedzie sie na parkingu przed budynkiem Wydziatu
Nawigacyjnego Uniwersytetu Morskiego w Gdyni (al. Jana Pawta II 3,

Gdynia).
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7. Obstuga

Wykonawca powinien zapewni¢ fachowg i wykwalifikowang obstuge
gwarantujgca wtasciwe i rzetelne wykonanie ustugi.
Wykonawca powinien zapewni¢ obstuge w liczbie niezbednej do szybkiego,

sprawnego i biezacego obstuzenia gos$ci. min. 5 oséb.

8. Dodatkowo Zamawiajacy wymaga od Wykonawcy, Ze:

w uzgodnionym z Zamawiajagcym terminie (po wyborze Wykonawcy)
zostanie przeprowadzona wizja lokalna przez Wykonawce w miejscu
wydarzenia. Zamawiajgcy poda osobe do kontaktu w tym zakresie.
Oferowane dania i dodatki zostang przygotowane estetycznie i elegancko
z wykorzystaniem swiezych i wysokiej jakosci produktéw zywnosciowych.
Przygotowane positki muszg speinia¢ wszystkie wymogi i normy zywienia.
Potrawy przygotowane beda z surowcow Swiezych, naturalnych, mato
przetworzonych, z ograniczong iloScia substancji konserwujacych,
zageszczajacych, barwigcych lub sztucznie aromatyzowanych.

Positki przyrzadzane beda w dniu $wiadczenia ustugi.

Wykonawca zapewni we wtasnym zakresie wyposazenie niezbedne do
wykonania ustugi (ekologiczne naczynia jednorazowe, sztucce, kubki,

serwetKki itp.).

9. Serwowany positek z grilla powinien mie¢ odpowiednig temperature.

10.Wykonawca moze przygotowywac potrawy zarowno na grillu gazowym jak i na

grillu na wegiel drzewny (odpowiedni do grillowania potraw).

11.Miejsce wydawania positku powinno by¢ zadaszone (namiot w kolorze

biatym/czarnym/granatowym).

12.Wykonawca zapewni stoly oraz tawy dla 100 osdb oraz ustawi je we wskazanym

miejscu.
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13.Wykonawca odpowiada za transport przedmiotu zaméwienia oraz podanie go
zgodnie z wymaganiami sanitarnymi dotyczacymi zywno$ci i zywienia
zbiorowego. Wykonawca zadba, aby dostarczone jedzenie byly przewozone w
czystych i higienicznych pojemnikach oraz dba o wtasciwy wyglad, temperature i
Swiezosc¢.

14.Wykonawca zobowigzany jest do wyznaczenia koordynatora wydarzenia
dostepnego na miejscu w trakcie jego trwania.

15.Wykonawca musi zapewni¢ we wiasnym zakresie pojemniki na $mieci, ktére
wykorzystane zostang na odpadki powstate w trakcie przygotowywania positkéw.

16.Wykonawca zobowigzany jest do usuniecia i utylizacji odpadéw i $mieci
wytworzonych w trakcie przygotowan oraz w trakcie samego wydarzenia oraz ich
wywozu z miejsca realizacji ustugi na wilasny koszt, zgodnie z przepisami
sanitarnymi. Ponadto Wykonawca zobowigzany jest do uprzatniecia
i przywrécenia miejsca wykonania ustugi po jej zakonczeniu do stanu
poprzedniego, nie p6zniej niz w ciggu 4 godzin po zakonczeniu wydarzenia.

17.Wykonawca zobowigzany jest do stosowania przepiséw bhp, sanitarnych, przeciw
pozarowych i pozostatych obowigzujacych.

18.Wykonawca (jezeli istnieje taka potrzeba) musi zapewni¢ odpowiednie urzadzenia
grzewcze, w tym rdowniez przedtuzacze, kable niezbedne do ich podtgczenia i do

wykonania ustugi wraz z agregatem pradotwdrczym.



