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Bielsk Podlaski, 10.05.2019 r.

ZP/US.261.13.2019
OGŁOSZENIE O ZAMÓWIENIU 
SZCZEGÓŁOWE WARUNKI POSTĘPOWANIA (SWP)
NA USŁUGĘ SPOŁECZNĄ 
O WARTOŚCI ZAMÓWIENIA PONIŻEJ kwot określonYCH w przepisach wydanych na podstawie art. 138G ust. 1 ustawy z dnia 29 STYCZNIA 2004r. 
Prawo zamówień publicznych 

dla zamówienia o nazwie: 

„Przygotowywanie i dostarczanie posiłków na potrzeby żywienia pacjentów 

do Samodzielnego Publicznego Zakładu Opieki Zdrowotnej w Bielsku Podlaskim”
zamieszczonego na stronie internetowej www.spzoz-bielsk.pl 
oraz tablicy ogłoszeń w Samodzielnym Publicznym Zakładzie Opieki Zdrowotnej w Bielsku Podlaskim
I. NAZWA ORAZ ADRES ZAMAWIAJĄCEGO

Zamawiającym jest :

Samodzielny Publiczny Zakład Opieki Zdrowotnej w Bielsku Podlaskim
Adres siedziby:

Ul. Kleszczelowska 1, 17-100 Bielsk Podlaski
NIP - 543-17-54-901,    REGON - 050584924
Tel. 85/833 43 30 , fax 85/833 43 05
Godziny pracy: poniedziałek – piątek 7.00 – 14.35
Adres strony internetowej:  www.spzoz-bielsk.pl
Adres poczty elektronicznej: zamowienia@spzoz-bielsk.pl
II. TRYB UDZIELENIA ZAMÓWIENIA

1. Niniejsze postępowanie o udzielenie zamówienia publicznego prowadzone jest na podstawie art. 138o Ustawy z dnia 29 stycznia 2004r. Prawo zamówień publicznych, zwanej dalej ustawą Pzp.
2. Rodzaj zamówienia - Usługi społeczne poniżej 750.000 euro.
3. Postępowanie prowadzone jest w procedurze właściwej dla zamówienia o wartości szacunkowej nieprzekraczającej kwoty określonej na podstawie art. 138g ust. 1 ustawy Pzp.
4. Zamawiający udziela zamówienia w sposób przejrzysty, obiektywny i niedyskryminujący.

5. Koszty związane z przygotowaniem i złożeniem oferty ponosi Wykonawca. Do czynności podejmowanych przez Zamawiającego i Wykonawców w postępowaniu o udzielenie zamówienia stosuje się przepisy ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. Prawo zamówień publicznych oraz aktów wykonawczych wydanych na jej podstawie, a w sprawach nieuregulowanych przepisy ustawy z dnia 23 kwietnia 1964 r. Kodeks cywilny 

III. TERMIN WYKONANIA ZAMÓWIENIA

Termin realizacji zamówienia do 31.12.2019 r. liczony od daty podpisania umowy.
IV. WARUNKI UDZIALU W POSTĘPOWANIU ORAZ WYKAZ OŚWIADCZEŃ LUB DOKUMENTÓW POTWIERDZAJĄCYCH SPEŁNIANIE WARUNKÓW UDZIALU W POSTĘPOWANIU

1. O udzielenie zamówienia w postępowaniu mogą ubiegać się Wykonawcy, którzy:

- nie podlegają wykluczeniu.

- spełniają warunki udziału.

2. O udzielenie zamówienia w postępowaniu mogą ubiegać się Wykonawcy, którzy spełniają warunki udziału dotyczące:
1) kompetencji lub uprawnień do prowadzenia określonej działalności zawodowej, o ile wynika to z odrębnych przepisów:
Wykonawca zobowiązany jest wykazać, że posiada:

a) aktualną pozytywną opinię, zaświadczenie lub równoważny dokument właściwej Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej potwierdzającą, że pomieszczenia Wykonawcy spełniają wymogi do świadczenia usług objętych niniejszym zamówieniem (przygotowywanie posiłków oraz usługa cateringowa/dystrybucja);
b) aktualną pozytywną opinię, zaświadczenie lub równoważny dokument właściwej Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej dopuszczający środki transportu do świadczenia usługi transportu żywności.
2) sytuacji ekonomicznej lub finansowej:
Zamawiający wymaga posiadania przez wykonawcę ubezpieczenia od odpowiedzialności cywilnej w zakresie prowadzonej działalności związanej z przedmiotem zamówienia na sumę nie mniejszą niż 200.000,00 zł;
3) zdolności technicznej lub zawodowej:

a) Zamawiający wymaga wykazania co najmniej jednego samochodu, którym będzie realizowany transport posiłków do Szpitala oraz dopuszczenie środka transportu do przewozu żywności,
b) Zamawiający wymaga od wykonawcy, że dysponuje co najmniej 1 kucharzem posiadającym odpowiednie uprawnienia oraz tytuł technika żywności
3. Wykaz oświadczeń lub dokumentów, potwierdzających spełnianie warunków udziału w postępowaniu oraz brak podstaw do wykluczenia:

1) Formularz ofertowy – Załącznik nr 1.
2) aktualne na dzień składania ofert oświadczenie o braku podstaw do wykluczenia – załącznik 2 do SIWZ.

3) aktualne na dzień składania ofert oświadczenie o spełnianiu warunków udziału w postępowaniu – załącznik 3 do SIWZ.
4) Aktualną pozytywną opinię sanitarną 
5) Aktualną pozytywną opinię sanitarną dotyczącą środków transportu 

6) Opłaconą polisę OC

7) Dokument potwierdzający kwalifikacje technika żywności

8) Oświadczenie o dysponowaniu środkami transportu do przewozu żywności

9) Oświadczenie wykonawcy stwierdzające, że wykonawca wdrożył i stosuje w szczególności zasady systemu HACCP

10) Aktualny odpis z właściwego rejestru albo aktualne zaświadczenia o wpisie do ewidencji działalności gospodarczej, jeżeli odrębne przepisy wymagają wpisu do rejestru lub zgłoszenia do ewidencji działalności gospodarczej, wystawionego nie wcześniej niż 6 miesięcy przed upływem terminu składania ofert.

4. Wykonawca, który polega na zdolnościach lub sytuacji innych podmiotów, musi udowodnić zamawiającemu, że realizując zamówienie, będzie dysponował niezbędnymi zasobami tych podmiotów, w szczególności przedstawiając zobowiązanie tych podmiotów do oddania mu do dyspozycji niezbędnych zasobów na potrzeby realizacji zamówienia - dostarczyć w sytuacji, gdy Wykonawca będzie dysponował zasobami udostępnionymi od innych podmiotów – Załącznik nr 4.
5. Podmiot, który zobowiązał się do udostępnienia zasobów zgodnie z art. 22a UPZP, odpowiada solidarnie z wykonawcą za szkodę Zamawiającego powstałą wskutek nieudostępnienia tych zasobów, chyba że za nieudostępnienie zasobów nie ponosi winy.
6. W przypadku wspólnego ubiegania się o zamówienie przez wykonawców oświadczenie składa każdy z wykonawców wspólnie ubiegających się o zamówienie. Dokumenty te potwierdzają spełnianie warunków udziału w postępowaniu w zakresie, w którym każdy z wykonawców wykazuje spełnianie warunków udziału w postępowaniu.
7. Zamawiający wymaga złożenia dokumentów, o których mowa w rozdziale IV wraz z ofertą.
8. Ocena spełnienia warunków dokonana zostanie zgodnie z formułą „spełnia–nie spełnia” w oparciu o informacje zawarte w oświadczeniach i dokumentach wyszczególnionych w pkt. 3. Z treści załączonych dokumentów i oświadczeń musi wynikać jednoznacznie, że Wykonawca spełnia wymogi określone przez Zamawiającego. Nie złożenie chociażby jednego z w/w dokumentów i oświadczeń oraz udzielenie informacji nieprawdziwej skutkować może pozostawieniem złożonej oferty bez rozpatrzenia.
9. Zamawiający może wezwać Wykonawców, którzy nie złożyli pełnomocnictw, albo którzy złożyli wymagane przez Zamawiającego oświadczenia i dokumenty, o których mowa w pkt. 3 zawierające błędy lub którzy złożą wadliwe pełnomocnictwa, do ich uzupełnienia w wyznaczonym terminie chyba, że mimo ich złożenia oferta podlegałaby pozostawieniu bez rozpoznania.
10. Dokumenty o których mowa w punkcie 3, inne niż oświadczenia, składane są w oryginale lub kopii poświadczonej za zgodność z oryginałem. 
11. Dokumenty i oświadczenia winny być złożone w języku polskim. 
V. OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA

1. Przedmiotem zamówienia jest przygotowanie i dostarczanie posiłków na potrzeby żywienia pacjentów do Samodzielnego Publicznego Zakładu Opieki Zdrowotnej w Bielsku Podlaskim obejmujące całodobowe wyżywienie hospitalizowanych pacjentów poprzez świadczenie usług cateringowych w zakresie przygotowywania na bazie kuchni wykonawcy i dostarczania gotowych posiłków w wyznaczonym czasie i miejscu do siedziby zamawiającego. 
2. Kody CPV:

55.32.00.00-6 – usługa przygotowania posiłków

55.52.12.00-0 – usługa dowożenia posiłków

55.52.00.00-1 – usługa dostarczania posiłków

3. Średnia ilość pacjentów 150 osób dziennie. 
4. Należy podać uśredniony koszt dla wszystkich rodzajów diet. Przy czym dzienny wsad do kotła nie może być mniejszy niż 7,00 zł brutto. Zamawiający zastrzega sobie prawo do oceny wsadu do kotła. Zamawiający dokona tej oceny na podstawie oceny kosztów i wglądu do dokumentacji Wykonawcy. 

	Rodzaj posiłku
	Średnia miesięczna liczba zamawianych posiłków *

	Śniadanie
	4.500**

	Obiad
	4.500**

	Kolacja 
	4.500**

	Posiłki profilaktyczne
	60**


* średnia miesięczna liczba posiłków jest jedynie wartością orientacyjną dla Wykonawcy, zależy od ilości aktualnie hospitalizowanych pacjentów i nie stanowi podstawy dla przyszłych zamówień składanych przez Zamawiającego 

5. Zamawiający oświadcza, że wskazana powyżej ilość pacjentów ma charakter wyłącznie szacunkowy, a rzeczywista ilość w ramach zamówienia stanowiącego przedmiot niniejszego postępowania będzie wynikać z bieżących potrzeb udzielającego zamówienia i uzależniona będzie od liczby leczonych pacjentów. 
6. Posiłki będą dostarczane do wskazanego przez Zamawiającego miejsca, skąd Zamawiający będzie dokonywał dystrybucji na oddziały szpitalne.
7. Posiłki należy dostarczyć w następujących godzinach:
	Zamówienie na:
	Godziny dostarczania posiłków

	Śniadanie 
	8.00 – 8.15

	Obiad + posiłek profilaktyczny
	12.15 – 12.30

	Kolacja
	15.15 – 15.30


8. Realizacja przedmiotu zamówienia odbywa się w systemie ciągłym obejmującym wszystkie dni tygodnia i święta.
9. Pomiar temperatury odbywać się będzie w momencie przekazania posiłków, dla dań gorących powinien wynosić min: zupy 75ºC, gorące drugie dania 65ºC, gorące napoje 80ºC, przystawki, surówki 4ºC.

10. Przedmiot zamówienia obejmuje:
1) Przygotowanie na bazie kuchni Wykonawcy i dostarczenie do Zamawiającego posiłków uwzględniających wszystkie diety zgodnie z warunkami i wg zapotrzebowania na całodobowe żywienie pacjentów.

2) Dostawa posiłków do wskazanego przez Zamawiającego pomieszczenia.

3) Zabezpieczenie transportu posiłków.

4) Zabezpieczenie zmywania dezynfekcji naczyń transportowych.

5) Zapewnienie ciągłości w świadczeniu usług żywienia z zachowaniem reżimu sanitarno-epidemiologicznego.

6) Zabezpieczenie odpowiedniej ilości naczyń transportowych.

7) Utrzymanie w należytym stanie sanitarno-epidemiologicznym czystości naczyń transportowych.

11. Wykonawca zobowiązany będzie do:

1) szczelnego odrębnego zapakowania posiłków z podziałem na poszczególne asortymenty potraw oraz poszczególne diety zgodnie ze złożonym zamówieniem

2) oznakowania pojemników jednostkowych dla jakiego rodzaju diety dana potrawa jest przewidziana
3) pobierania i przechowywania przez wykonawcę próbek żywności wszystkich potraw wchodzących w skład każdego posiłku zgodnie z przepisami prawa, określonymi w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia oraz aktów wykonawczych wydanych na jej podstawie z uwzględnieniem zmian wprowadzonych w okresie trwania umowy. Próbki należy pobrać i przechowywać zgodnie z Rozporządzeniem MZ w sprawie pobierania i przechowywania próbek żywności przez zakłady żywienia zbiorowego typu zamkniętego 
4) w przypadku stwierdzenia nieodpowiedniej, niezgodnej ze złożonym zamówieniem ilości dostarczonych posiłków lub dostawy posiłku o nieprawidłowej jakości, wykonawca będzie zobowiązany do dostarczenia brakujących posiłków w czasie do 60 minut. Przy dostarczeniu zamiennika posiłku zapewni taką samą kaloryczność i wartość odżywczą potrawy potwierdzoną przez dietetyka.

5) Unieszkodliwianie i odbiór odpadów pokonsumpcyjnych własnym środkiem transportu.

12. Przygotowanie posiłków powinno odbywać się z uwzględnianiem diet stosowanych w Szpitalu oraz wg zaleceń lekarzy Zamawiającego.
13. Rozdział dobowy zapotrzebowania energetycznego na poszczególne posiłki powinien uwzględniać średnio:

30–35% - zapotrzebowania energetycznego na śniadanie

35–40% - zapotrzebowania energetycznego na obiad

25–30% - zapotrzebowania energetycznego na kolację

14. Zamawiający będzie sporządzał jadłospisy tygodniowe z uwzględnieniem sezonowości oraz następnie będzie je przekazywał do Wykonawcy. 

15. Wykonawca zobowiązany jest do nadzoru nad prawidłowym przygotowaniem posiłków w kuchni.
16. Wykonawca jest zobowiązany do przygotowania dla pacjentów szpitala posiłków z uwzględnieniem zasad racjonalnego żywienia właściwej jakości w zakresie zawartości kalorii i składników odżywczych, pokarmowych, urozmaicenia, objętości i gramatury potraw, sezonowości przewidzianych dla poszczególnych grup konsumentów i diet zgodnych z zaleceniami Instytutu Żywności i Żywienia i Instytutu Matki i Dziecka w Warszawie w zakresie żywienia w szpitalach.
17. Dostarczane posiłki muszą być świeże z bieżącej produkcji dziennej bez dodatkowej obróbki technologicznej. Posiłki muszą być przygotowane ze świeżych i naturalnych produktów wysokiej jakości wykluczone jest stosowanie suszu warzywnego, puree ziemniaczanego na bazie suszu, soi.

18. Dostarczane posiłki powinny zawierać prawidłowy smak, zapach, barwę, konsystencję, zawierać prawidłowy skład pod względem wartości odżywczej, prawidłową zawartość składników odżywczych, witamin, kaloryczność, składników mineralnych, być bezpieczne - nie zawierać zagrożeń biologicznych, mikrobiologicznych, fizycznych, chemicznych.
19. Produkcja i dostarczanie posiłków musi odbywać się w sposób zapewniający wymagany standard sanitarno-epidemiologiczny Produkcja i dostarczanie posiłków realizowana będzie zgodnie z zasadami systemu HACCP (wymóg dotyczy pełnego okresu trwania umowy).

20. Wykonawca będzie zobligowany do przygotowania posiłków w dietach specjalnych na zlecenie lekarza również dla dzieci.
21. Posiłki produkowane w Kuchni Wykonawcy muszą być dowożone do placówki Zamawiającego samochodami przystosowanymi do transportu żywności w sposób zapewniający wymagany standard sanitarno-epidemiologiczny zgodny z przepisami określonymi w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia oraz aktów wykonawczych wydanych na jej podstawie z uwzględnieniem zmian wprowadzonych w okresie trwania umowy i zgodny z wymogami Rozporządzenia WE Nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29.04.2004 r. w sprawie higieny środków spożywczych (wymóg dotyczy pełnego okresu trwania umowy).

22. Wykonawca zobowiązany jest do mycia i dezynfekcji naczyń transportowych. Nie dopuszcza się zmywania naczyń transportowych u Zamawiającego.

23. Zamawiający zastrzega sobie prawo dostępu do kopii protokołów pokontrolnych oraz wszystkich atestów na surowce, urządzenia, sprzęt, naczynia, opakowania transportowe wykorzystane w procesie produkcji kuchennej i transportu posiłków do Zamawiającego, na czas trwania umowy.
24. Wykonawca będzie zobowiązany do prowadzenia ewidencji wydawanych posiłków z podziałem na śniadania, obiady, kolację.
25. Wykonawca będzie ponosił pełną odpowiedzialność za utrzymanie właściwego poziomu sanitarno-epidemiologicznego żywienia oraz za zgodność składu wartościowego i jakościowego posiłków wynikających z zaleceń Instytutu Żywności i Żywienia oraz Instytut Matki i Dziecka w Warszawie.
26. Zamawiający zastrzega sobie prawo do oceny i weryfikacji wszystkich parametrów wykonania zleconej usługi na każdym etapie oraz w każdej chwili produkcji i dostawy posiłków a Wykonawca, na każdym etapie oraz w każdej chwili produkcji i dostawy posiłków umożliwi Zamawiającemu dostęp do linii technologicznej oraz wyprodukowanych posiłków. Zamawiający zastrzega sobie prawo dokonywania kontroli w trakcie przygotowywania posiłków w miejscu ich produkcji.

27. Wykonawca zobowiązany będzie do zabezpieczenia napojów tj. kawy, herbaty, wody mineralnej, kompotu do posiłków wg zapotrzebowania. 

28. Transport posiłków musi się odbywać w hermetycznych pojemnikach niezależnie od rodzaju posiłku gwarantujących utrzymanie właściwej temperatury, zgodnie z wymaganiami sanitarno-epidemiologicznymi. Pojemniki winne być wykonane z materiału umożliwiającego prowadzenie dezynfekcji.

29. Wykonawca zobowiązany jest wyznaczyć pracownika odpowiedzialnego za stałe kontaktowanie się z Zamawiającym w zakresie przedmiotu zamówienia.

30. Wykonawca zobowiązany będzie do odbioru odpadów pokonsumpcyjnych minimum 1 raz na dobę. 
31. Zamawiający wymaga aby pracownicy uczestniczący w wykonywaniu zamówienia posiadali aktualne orzeczenia sanitarno-epidemiologiczne.

32. Wykonawca odpowiedzialny jest za:

1) Utrzymanie w należytym stanie sanitarno-epidemiologicznym, czystości pomieszczeń wraz z wyposażeniem przeznaczonych do przygotowywania, produkcji posiłków oraz środków transportu w zakresie przedmiotu zamówienia.

2) Stan sanitarno-epidemiologiczny, jakościowy i techniczny realizowanej usługi cateringowej wobec organów kontroli Inspekcji Sanitarnej, Inspekcji Weterynaryjnej, PIP.

3) Zatrudniony personel pod względem zdrowotnym i higienicznym, dokumentację zdrowotną, kontrolę higieny osobistej ze szczególnym uwzględnieniem higieny rąk i odzieży.

4) Właściwe przechowywanie środków spożywczych.

5) Higienę produkcji, zmywania naczyń transportowych.

6) Jakościową i ilościową ocenę sposobu żywienia.

7) Pobieranie prób posiłków zgodnie z obowiązującymi przepisami prawa w okresie trwania umowy.

8) Pobieranie prób wymazów mikrobiologicznych w sytuacjach awaryjnych wymagających natychmiastowej interwencji.

9) Dokonywania na własny koszt okresowych odpłatnych badań urządzeń i sprzętu kuchennego na czystość mikrobiologiczną.

10) Utrzymanie w należytym stanie sanitarno-epidemiologicznym pojemników na odpady pokonsumpcyjne.

33. Zamawiający żywienie opiera na niżej wymienionych dietach:

1) Dieta kleikowa - stosuje się w ostrych schorzeniach: przewodu pokarmowego, wątroby, trzustki, pęcherzyka żółciowego, nerek, w chorobach zakaźnych, stanach pooperacyjnych. Głównym składnikiem tej diety jest ryż, kasza manna, kasza jęczmienna, płatki owsiane, z których przygotowuje się kleiki. Oprócz kleików podaje się gorzką herbatę.
2) Mix wysokobiałkowy - jest stosowany u pacjentów wymagających diety wysokobiałkowej, którzy nie mogą gryźć lub połykać, bądź też ich układ pokarmowy nie jest w stanie trawić produktów stałych. Dzieje się tak w niektórych schorzeniach, np.: w schorzeniach jamy ustnej i przełyku, przy wyniszczeniu organizmu, rozległych oparzeniach, zranieniach, w chorobach przebiegających z wysoką, długotrwałą gorączką. Zalecane rosołek, mięso mielone i warzywa. Wszystko ma być miksowane.
3) Dieta pooperacyjna, w tym z mięsem, bez mięsa, bezmleczna - przeznaczona jest dla ludzi po przebytej operacji bądź inwazyjnym zabiegu. Podawane pacjentom pooperacyjnym posiłki muszą być zróżnicowane i zbilansowane, bogate nie tylko w witaminy i minerały, ale również w białka, tłuszcze i węglowodany – najlepiej w formie gotowanej, przetartej bądź kleikowej. Zalecane delikatny rosołek, zupy mleczne, herbata, bułka z masłem, zupy jarzynowe, mięso mielone, marchew mielona i ziemniaki, kompot.
4) Dieta łatwostrawna z ograniczeniem tłuszczu i błonnika - jest modyfikacją diety łatwostrawnej i jest przeznaczona dla osób, u których w wyniku choroby występują zaburzenia w trawieniu i wchłanianiu tłuszczów. Jednostkami chorobowymi, w których dieta ma zastosowanie są: ostre i przewlekłe zapalenie wątroby, ostre i przewlekłe zapalenie trzustki, przewlekłe zapalenie pęcherzyka i dróg żółciowych, kamica żółciowa, wrzodziejące zapalenie jelita grubego. Stosuje się chude wędliny i mięso, warzywa lekkostrawne gotowane, zwykłą bulkę, przeciwskazane są jaja.
5) Dieta łatwostrawna - jest modyfikacją żywienia podstawowego, ma zastosowanie w schorzeniach przewodu pokarmowego. Dodatkowo w okresach rekonwalescencji, w stanach gorączkowych, w żywieniu osób starszych, jeżeli źle jest tolerowane żywienie podstawowe. W diecie łatwostrawnej ogranicza się spożycie produktów i potraw tłustych, produktów wzdymających, zawierających stosunkowo dużo błonnika, wędzonych, potraw smażonych, pieczonych w tradycyjny sposób, ostro przyprawionych. Zalecane są potrawy gotowane na wodzie, parze, pieczone, rozdrabniane. 
6) Dieta łatwostrawna bezmleczna - jest modyfikacją łatwostrawnej ze zdiagnozowaną alergią na białko mleka krowiego. Dieta bezmleczna jest formą leczenia skazy białkowej. Jest także przeznaczona dla osób, które nie tolerują białek mleka i laktozy. Zalecane są potrawy gotowane na wodzie, parze, pieczone, rozdrabniane z wyłączeniem mleka i nabiału.
7) Dieta ogólna - żywienie podstawowe stosuje się u osób zdrowych oraz u osób chorych, u których nie jest wymagane specjalne postępowanie dietetyczne, a które przebywają w szpitalu. Dieta podstawowa ma za zadanie zapewnienie jak najlepszego rozwoju fizycznego i umysłowego osób oraz utrzymanie dobrego stanu zdrowia. W diecie podstawowej dozwolone są wszystkie produkty i potrawy oraz wszystkie techniki sporządzania posiłków. Różnorodność potraw powinna być jak największa, a eliminować należy tylko te, które są indywidualnie źle tolerowane (np. powodują wzdęcia i zaparcia). 
8) Dieta ogólna bezmleczna - przeznaczona jest dla osób, które nie tolerują białek mleka i laktozy. Dieta ogólna bezmleczna pełni te same funkcje co dieta ogólna tzn. ma za zadanie zapewnienie jak najlepszego rozwoju fizycznego i umysłowego osób oraz utrzymanie dobrego stanu zdrowia. Dieta bezmleczna zakłada czasowe lub stałe wykluczenie z jadłospisu mleka i wszystkich produktów mlecznych, w tym maślanki, twarogów, serwatki, serów, a także produktów zawierających białka mleka: kazeinę, laktoalbuminę i laktoglobulinę. W przypadku nietolerancji laktozy, czyli niedoboru enzymu laktazy, konieczne jest usunięcie z diety produktów zawierających laktozę.
9) Dieta z ograniczeniem łatwo przyswajalnych węglowodanów - jest niezbędnym elementem leczenia wszystkich typów cukrzycy. Głównymi celem leczenia cukrzycy jest eliminacja objawów typowych dla niej, zapobieganie, a przynajmniej zahamowanie rozwoju powikłań i osiągnięcie maksymalnej długości życia. Modyfikacja polega na ograniczeniu łatwo przyswajalnych węglowodanów oraz nasyconych kwasów tłuszczowych poniżej 7% energii, spożycie tłuszczu może wynosić do 35% energii. Bardzo ważna jest kontrola ilości i jakości spożywanych posiłków i potraw oraz ich odpowiednie rozłożenie w czasie, w ciągu całego dnia. Wskazane są surowe warzywa doprawione olejem lub jogurtem, owoce, produkty chude, potrawy gotowane lub pieczone, z całkowitym ograniczeniem cukru.
10) Dieta niemowlęca - stosowana jest u dzieci do ukończenia 12 miesiąca życia. Zapotrzebowanie na składniki odżywcze w pierwszych sześciu miesiącach życia dziecka jest odnoszone do objętości i składu pokarmu kobiecego. Od około 6 miesiąca życia wyłączne karmienie naturalne lub mlekiem początkowym przestaje zapewnić właściwą podaż energii, białka, żelaza, cynku i niektórych witamin, dlatego konieczne jest wprowadzanie produktów uzupełniających. Wskazane są zupy jarzynowe zmiksowane na wywarze jarskim, chude mięso mielone, ziemniaki i marchew mielona.

11) Dieta małego dziecka - stosowana u dzieci od 13-36 miesiąca życia. Zaleca się podawać produkty, które są źródłem węglowodanów złożonych, takie jak pełnoziarniste pieczywo, kasze, makaron i produkty z mąki z pełnego przemiału. Zalecane są kanapki z bułką i masłem, wędliną, jakiem, dżemem, mięso (bitka wołowa, gulasz, gałka, filet z piersi kurczaka, mięso gotowane, mięso zapiekane, ziemniaki, kompot, surówka z warzyw świeżych lub gotowanych.
12) Dieta bezglutenowa - należy stosować w przypadku: celiakii, choroby Duhringa, alergii na gluten, chorób neuropsychicznych, chorób autoimmunologicznych. Dieta bezglutenowa nie różni się w podstawowych założeniach od zasad zdrowego odżywiania. Jedyna różnica polega na całkowitej eliminacji glutenu u osób z celiakią, alergią lub nadwrażliwością na gluten. Podstawą jadłospisu powinny być produkty świeże, wysokiej jakości. Produkty nie mogą zawierać pszenicy, żyta, jęczmienia, owsa. Dozwolone są płatki z mąki kukurydzianej, gryczanej, ryżowej, ziemniaczanej i jaglanej.
13) Posiłek profilaktyczny – w okresie od 1 listopada do 31 grudnia. Posiłek w formie jednego gorącego dania. 
34. Zamawiający będzie też zlecał diety specjalistyczne na zlecenie lekarza, nie ujęte w SIWZ.

35. Przez całodzienne wyżywienie rozumie się: 

1) Śniadanie - zupa mleczna lub rosołek, pieczywo zwykłe, żytnie, pszenne, masło naturalne bez domieszek tłuszczu roślinnego, nie mniej niż 82% tłuszczu mlecznego, dodatki do pieczywa – wędliny, sery żółte, sery topione, twarożki, ser biały, dżem, miód, jaja, pasztety, pasty rybne, konserwy rybne, kawa zbożowa z mlekiem, kakao, herbata, warzywa i owoce.
2) Obiad - zupa i II danie - mięso (5-6 razy w tygodniu), ryby (1-2 razy w tygodniu), potrawy inne (1 raz w tygodniu), ziemniaki, kasza, ryż, makaron, surówka lub sałatka, kompot.
3) Kolacja  - zupa mleczna lub rosołek, pieczywo zwykłe, żytnie, pszenne, masło naturalne bez domieszek tłuszczu roślinnego, nie mniej niż 82% tłuszczu mlecznego, dodatki do pieczywa – wędliny, sery żółte, sery topione, twarożki, ser biały, dżem, miód, jaja, pasztety, pasty rybne, konserwy rybne, kawa zbożowa z mlekiem, kakao, herbata, warzywa i owoce.
36. Ilość posiłków wydawana jest w danym dniu na dany oddział na podstawie dziennego zamówienia, zgłaszanego telefonicznie faksem lub e-mail do godz. 7.15 danego dnia. Dotyczy również dni świątecznych i weekendów.
37. Korekty zamówień dotyczące ilości obiadów i kolacji będą zgłaszane przez Zamawiającego do godz. 10.00 dnia którego dotyczą.

38. Podstawą do sporządzania posiłków będzie jadłospis tygodniowy sporządzany przez dietetyka zamawiającego po jednym zestawie do każdej diety występującej w danym dniu.
39. Jadłospis w szczególności będzie zawierał: 

1) zupę mleczną 

2) masło naturalne bez domieszek tłuszczu roślinnego zawierające nie mniej niż 82% tłuszczu mlecznego 

3) pieczywo mieszane (żytnie, pszenne, bezglutenowe - krojone) 

4) warzywa w postaci dodatków do potraw oraz potrawy z ryb 

5) produkty nabiałowe (jogurty owocowe i naturalne, serki) 

6) przetwory owocowe niskosłodzone 

7) zróżnicowanie napojów na bazie mleka (bawarka, kakao, kawa zbożowa) 

8) do śniadania i kolacji dodatek sezonowych warzyw lub owoców 

9) różnorodny asortyment potraw mięsnych (gulasze, mięso mielone, potrawki, sztuki mięsa) gotowane, smażone, duszone lub pieczone 

10) różnorodny asortyment wędlin 

11) potrawy z ryb 

12) sosy do potraw 

13) w przypadku dni świątecznych należy uwzględnić potrawy tradycyjne i dodatki cukiernicze.
40. Wymagania stawiane Wykonawcy:

1) Wykonawca jest odpowiedzialny za jakość, zgodność z warunkami technicznymi i jakościowymi opisanymi dla przedmiotu zamówienia.  

2) Wymagana jest należyta staranność przy realizacji zobowiązań umowy,  

3) Ustalenia i decyzje dotyczące wykonywania zamówienia uzgadniane będą przez zamawiającego z ustanowionym przedstawicielem wykonawcy.  

4) Określenie przez Wykonawcę telefonów kontaktowych niezbędnych dla sprawnego i terminowego wykonania zamówienia.  

5) Zamawiający nie ponosi odpowiedzialności za szkody wyrządzone przez Wykonawcę podczas wykonywania przedmiotu zamówienia.   
41. Zamawiający nie przewiduje powtórzenia podobnych usług, o którym mowa w art. 67 ust. 1 pkt. 7 PZP.
42. Zamawiający nie dopuszcza składania ofert wariantowych.
43. Zamawiający nie określa kluczowych części zamówienia, które mają być wykonane przez Wykonawcę.
44. Zamawiający nie dopuszcza możliwości składania ofert częściowych w obrębie danego zadania.
VI. MIEJSCE ORAZ TERMIN SKŁADANIA I OTWARCIA OFERT

1. Ofertę należy złożyć w siedzibie Zamawiającego lub przesłać na adres Zamawiającego lub złożyć osobiście w punkcie informacyjno-kancelaryjnym pokój nr B.008 Ul. Kleszczelowska 1, 17-100 Bielsk Podlaski opisaną w następujący sposób .
Samodzielny Publiczny Zakład Opieki Zdrowotnej

ul. Kleszczelowska 1

17-100 Bielsk Podlaski

Przygotowywanie i dostarczanie posiłków na potrzeby żywienia pacjentów do Samodzielnego Publicznego Zakładu Opieki Zdrowotnej w Bielsku Podlaskim 

NIE OTWIERAĆ przed 24.05.2019 godz. 10:10”.
2. Termin składania ofert upływa dnia 24.05.2019 r. o godz.10.00.

3. Zamawiający może przedłużyć termin składania ofert lub zmienić treść Ogłoszenia, informując o tym wszystkich wykonawców, zgodnie z art. 38 ust. 4 PZP.

4. W przypadku otrzymania przez Zamawiającego oferty po terminie podanym w pkt. 2 niniejszego rozdziału Zamawiający niezwłocznie zawiadomi Wykonawcę o złożeniu oferty po terminie oraz zwróci ofertę po upływie terminu do wniesienia odwołania.
5. Zamawiający otworzy koperty z ofertami i zmianami w dniu 24.05.2019 r. o godzinie 10:10 w siedzibie Zamawiającego w dziale zamówień publicznych i zaopatrzenia.
6. Oferty są jawne od chwili ich otwarcia.
7. Zamawiający dokonuje otwarcia ofert według zasad wynikających z art. 86 ustawy pzp.
8. Oferta złożona po terminie zostanie zwrócona Wykonawcy, na zasadach określonych w art.84 ust. 2 ustawy.
9. po otwarciu ofert Zamawiający zamieści na swojej stronie internetowej informacje dotyczące:

1) kwoty, jaką zamierza przeznaczyć na sfinansowanie zamówienia;

2) firm oraz adresów wykonawców, którzy złożyli oferty w terminie;

3) ceny, terminu wykonania zamówienia i warunków płatności zawartych w ofertach.
10. Wyniki postępowania zostaną ogłoszone na stronie internetowej www.spzoz-bielsk.pl. 

11. Zamawiający zastrzega sobie prawo do dokonania zmiany niniejszych warunków w trakcie postępowania, a także prawo unieważnienia postępowania oraz prawo do zakończenia postępowania w dowolnej chwili bez dokonywania wyboru żadnej oferty.

12. Wszystkie pola formularza ofertowego i cenowego muszą być wypełnione w szczególności w zakresie wartości cenowych i danych do kryteriów oceny oferty, pod rygorem nieważności złożonej oferty.
VII. TERMIN ZWIĄZANIA Z OFERTĄ

1. Wykonawca będzie związany złożoną ofertą przez okres 30 dni. Bieg terminu rozpoczyna się wraz z upływem terminu składania ofert.
2. Wykonawca może przedłużyć termin związania ofertą, na czas niezbędny do zawarcia umowy, samodzielnie lub na wniosek Zamawiającego z tym, że Zamawiający może tylko raz, co najmniej na 3 dni przed upływem terminu związania ofertą, zwrócić się do Wykonawców o wyrażenie zgody na przedłużenie tego terminu o oznaczony okres nie dłuższy jednak niż 30 dni.
VIII. OPIS SPOSOBU PRZYGOTOWYWANIA OFERTY.

1. Oferta musi być trwale zszyta i sporządzona czytelnie w języku polskim. Oferty nieczytelne mogą zostać pozostawione bez rozpatrzenia.
2. Wszystkie strony oferty wraz ze wszystkimi załącznikami muszą być odpowiednio ponumerowane, opieczętowane pieczątką firmową i podpisane przez osoby upoważnione do reprezentacji.
3. Upoważnienie do podpisania oferty musi być dołączone do oferty, o ile nie wynika z innych dokumentów załączonych przez Wykonawcę.
4. Wszelkie zmiany w ofercie dokonane przez Wykonawcę, muszą być podpisane i opieczętowane przez osoby przez niego upoważnione.
5. Każdy Wykonawca uprawniony jest do złożenia tylko jednej oferty.
6. Wykonawca ponosi wszelkie koszty związane z przygotowaniem i złożeniem oferty bez względu na wynik postępowania.
7. Wykonawca może wprowadzić zmiany oraz wycofać złożoną przez siebie ofertę przed terminem składania ofert. W przypadku wycofania oferty, Wykonawca składa pisemne oświadczenie, że ofertę swą wycofuje. W przypadku zmiany oferty, Wykonawca składa oświadczenie, iż ofertę swą zmienia, określając jednocześnie zakres i rodzaj tych zmian, a jeśli oświadczenie o zmianie pociąga za sobą konieczność wymiany, czy też przedłożenia nowych dokumentów – Wykonawca winien dokumenty te złożyć. Powyższe oświadczenie i ewentualne dokumenty należy zamieścić w zamkniętej kopercie, odpowiednio oznaczonej, przy czym powinna ona mieć dopisek „zmiany”.
8. W przypadku, gdy Wykonawca, jako załącznik do oferty, zamiast oryginału dołącza kopię dokumentu, musi być ona poświadczona przez niego za zgodność z oryginałem. Nieprawidłowe poświadczenie lub brak poświadczenia kopii dokumentów skutkować będzie odrzuceniem oferty.
9. Wymaga się złożenie oferty i załączników do oferty w następującej kolejności:
1) Załącznik nr 1 – formularz ofertowy;
2) Oświadczenia,
3) pozostałe dokumenty i zaświadczenia wymagane w rozdziale IV pkt. 3;
4) dokumenty potwierdzające wymagane uprawnienia.
5) dokument pełnomocnictwa, dla osoby podpisującej ofertę, jeżeli z przedstawionych dokumentów wynika, że osoba ta nie jest uprawniona do reprezentacji Wykonawcy w obrocie gospodarczym. Załączyć należy dokument pełnomocnictwa wystawionego w sposób określony przepisami prawa cywilnego. W przypadku złożenia kopii pełnomocnictwa musi być ono potwierdzone za zgodność z oryginałem przez osoby udzielające pełnomocnictwa lub notariusza.
6) inne dokumenty, których załączenie Wykonawca uzna za stosowne (np. informacja o firmie, referencje, nagrody itp.)

10. Oferty składane przez Wykonawców muszą spełniać następujące wymagania:

1) oferta musi być sporządzona zgodnie z wymaganiami niniejszego postępowania oraz zawierać wszystkie wymagane oświadczenia i dokumenty, każdego z Wykonawców wspólnie ubiegających się o zamówienie;
2) oferta wraz z załącznikami musi być podpisana przez osoby upoważnione do reprezentacji Wykonawców
3) do oferty należy dołączyć dokument ustanawiający pełnomocnika dla reprezentacji Wykonawców wspólnie ubiegających się o zamówienie.

11. Oferta oraz wszelkie dokumenty składane w trakcie postępowania są jawne, z wyjątkiem informacji stanowiących tajemnicę przedsiębiorstwa Wykonawcy w rozumieniu ustawy o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji, a także w odniesieniu do tych informacji, co do których Wykonawca zastrzegł, że nie mogą być one udostępniane innym uczestnikom postępowania. Zastrzeżenie nie może dotyczyć oferowanej ceny.
12. Wykonawca nie może wycofać oferty ani wprowadzić do niej zmian po upływie terminu składania ofert.
IX. INFORMACJA O SPOSOBIE POROZUMIEWANIA SIĘ ZAMAWIAJĄCEGO Z WYKONAWCAMI
1. W niniejszym postępowaniu wszelkie oświadczenia, wnioski, zawiadomienia oraz informacje Zamawiający i Wykonawca przekazują w formie elektronicznej na adres e-mail. Komunikacja między Zamawiającym, a Wykonawcami odbywa się za pośrednictwem operatora pocztowego w rozumieniu ustawy z dnia 23.11.2012 r. - Prawo pocztowe, osobiście, za pośrednictwem posłańca lub przy użyciu środków komunikacji elektronicznej w rozumieniu ustawy z dnia 18.07.2002 r. o świadczeniu usług drogą elektroniczną.
2. Zamawiający dopuszcza możliwość przekazywania oświadczeń, wniosków, zawiadomień, informacji za pomocą e-maila oraz formy pisemnej przy czym każda ze stron na żądanie drugiej strony niezwłocznie potwierdza fakt ich otrzymania.
3. Zamawiający zastrzega, że zmiany dotyczące postępowania – w szczególności: zmiana terminu, miejsca składania, otwarcia ofert umieszczał będzie wyłącznie na stronie internetowej.
4. We wszelkiej korespondencji dotyczącej postępowania należy podawać nr postępowania.
5. W przypadku rozbieżności pomiędzy treścią niniejszego ogłoszenia, a treścią udzielonych odpowiedzi, jako obowiązującą należy przyjąć treść pisma zawierającego późniejsze oświadczenie Zamawiającego.
6. Jeżeli wniosek o wyjaśnienie treści ogłoszenia wpłynął po upływie terminu składania wniosku o wyjaśnienie lub dotyczy udzielonych wyjaśnień, Zamawiający może udzielić wyjaśnień albo pozostawić wniosek bez rozpatrzenia.
7. Przedłużenie terminu składania ofert nie wpływa na bieg terminu składania wniosku o wyjaśnienia treści Ogłoszenia.
8. W uzasadnionych przypadkach Zamawiający może przed upływem terminu do składania ofert zmienić treść niniejszego Ogłoszenia.  Dokonaną zmianę Zamawiający zamieści na stronie internetowej.
9. Wykonawca może zwrócić się na piśmie do Zamawiającego o wyjaśnienie treści postanowień warunków niniejszego postępowania. Zamawiający przekaże treść zapytań wraz z wyjaśnieniami, na stronie internetowej, na której ukazało się ogłoszenie o postępowaniu.
10. Zamawiający zwraca się z prośbą, aby zapytania przesłane drogą elektroniczną były również w wersji edytowalnej.
11. Zamawiający udzieli wyjaśnień Wykonawcy , jeżeli wniosek wpłynie do niego nie później niż do połowy terminu na składanie ofert.
12. Treść zapytań bez ujawniania źródła zapytania wraz z udzielonymi wyjaśnieniami, Zamawiający zamieści na stronie internetowej. www.spzoz-bielsk.pl.
13. Na stronie internetowej www.spzoz-bielsk.pl Zamawiającego będą zamieszczane wszelkie informacje dotyczące niniejszego postępowania o udzielenie zamówienia.
14. Osobą uprawnioną do kontaktu z Zamawiającym jest:

1) Małgorzata Daniło
2) Damian Wiszniewski
3) Jolanta Sajewicz
X. OPIS KRYTERIÓW, KTÓRYMI ZAMAWIAJĄCY BĘDZIE SIĘ KIEROWAŁ PRZY WYBORZE OFERTY, WRAZ Z PODANIEM WAG I SPOSOBU OCENY OFERT

1. Przy wyborze oferty najkorzystniejszej, Zamawiający będzie się kierował następującymi kryteriami:
Kryteria wyboru oferty oraz wagi procentowe:
· Cena - 60% / 60 pkt

· Odległość od zamawiającego - 40% / 40 pkt

Kryterium CENA – WAGA 60%

maksymalna ilość punktów do zdobycia – 60

W trakcie oceny ofert kolejno rozpatrywanym i ocenianym ofertom przyznawane są punkty według następującej zasady:

Cena oferty najtańszej
     Co =  ………………………..…….……x100 x 60%
Cena badanej oferty

UWAGA:
Jeżeli złożono ofertę, której wybór prowadziłby do powstania u Zamawiającego obowiązku podatkowego zgodnie z przepisami o podatku od towarów i usług, Zamawiający w celu oceny takiej oferty doliczy do przedstawionej w niej ceny podatek od towarów i usług, który miałby obowiązek rozliczyć zgodnie z tymi przepisami.

Kryterium ODLEGŁOŚĆ OD ZAMAWIAJĄCEGO – WAGA 40%

W trakcie oceny ofert kolejno rozpatrywanym i ocenianym ofertom przyznawane są punkty według następującej zasady:

Najkrótsza odległość ze złożonych ofert
     Oo =  ………………………..…………………………………….……x100 x 40%

Odległość badanej oferty

Odległość będzie liczona w kilometrach po drogach publicznych, najkrótszą możliwą drogą, od miejsca wytwarzania posiłków do miejsca dostawy posiłków do siedziby zamawiającego, zaokrąglając do liczby całkowitej. Odległość zostanie ustalona na podstawie Google Maps.
W = Co + Oo

Gdzie:

Co – suma punktów uzyskanych w kryterium CENA

Oo - suma punktów uzyskanych w kryterium ODLEGŁOŚC OD ZAMAWIAJĄCEGO
W – suma punktów uzyskanych w kryteriach oceny ofert

2. Za najkorzystniejszą ofertę, zostanie uznana oferta, która uzyska najwyższą liczbę punktów.
3. Ilość punktów w każdym z kryteriów zaokrąglona zostanie do dwóch miejsc po przecinku. Suma punktów uzyskanych za wszystkie kryteria oceny stanowić będzie końcową ocenę danej oferty.

4. Najkorzystniejsza oferta może zdobyć maksymalnie 100 pkt.

5. Zamawiający udzieli zamówienia Wykonawcy, którego oferta odpowiadać będzie wszystkim wymaganiom przedstawionym w ustawie PZP, oraz w SIWZ i zostanie oceniona jako najkorzystniejsza w oparciu o podane kryteria wyboru.

6. Jeżeli nie będzie można wybrać oferty najkorzystniejszej spośród wszystkich ofert niepodlegających odrzuceniu, z uwagi na to że dwie lub więcej ofert przedstawia taki sam bilans punktów w kryteriach oceny ofert, Zamawiający spośród tych ofert wybierze jako najkorzystniejszą ofertę z najniższą ceną. 

7. W toku dokonywania oceny złożonych ofert Zamawiający może żądać udzielenia przez Wykonawcę wyjaśnień dotyczących treści złożonej oferty. 

8. Zamawiający poprawi w tekście oferty oczywiste omyłki pisarskie, informując o tym niezwłocznie Wykonawcę, którego oferta została poprawiona. Przez oczywistą omyłkę pisarską w szczególności należy rozumieć widoczne, wbrew zamierzeniu niewłaściwe użycie wyrazu, widocznie mylną pisownię wyrazu, ewidentny błąd gramatyczny, niezamierzone opuszczenie wyrazu (ów) lub jego części. 

9. Zamawiający poprawi oczywiste omyłki rachunkowe, z uwzględnieniem konsekwencji rachunkowych dokonanych poprawek, informując o tym niezwłocznie Wykonawcę, którego oferta została poprawiona. 

10. Zamawiający poprawi inne omyłki polegające na niezgodności oferty z treścią ogłoszenia, niepowodujące istotnych zmian w treści oferty, informując o tym niezwłocznie Wykonawcę, którego oferta została poprawiona. 

11. Jeżeli zaoferowana cena lub koszt, lub ich istotne części składowe, będą się wydawać rażąco niskie w stosunku do przedmiotu zamówienia i budzić wątpliwości zamawiającego co do możliwości wykonania przedmiotu zamówienia zgodnie z wymaganiami określonymi przez zamawiającego lub wynikającymi z odrębnych przepisów, zamawiający może wezwać do udzielenia wyjaśnień, w tym złożenia dowodów, dotyczących wyliczenia ceny lub kosztu. 

12. W trakcie badania i oceny ofert Zamawiający zastosuje przepisy art. 26 ust. 3 oraz 87 ust. 1 ustawy Pzp. 

13. Zamawiający odrzuci ofertę w przypadkach określonych w art. 89 ustawy Pzp. 

14. Zamawiający unieważni postępowanie w okolicznościach określonych w art. 93 ustawy Pzp.
15. Zamawiający zastrzega sobie prawo do:

1) Zakończenia postępowania na każdym etapie, bez podania przyczyny

2) Zmiany zapisów warunków oraz terminu składania ofert

3) Wybrania oferty najkorzystniejszej spośród pozostałych ofert bez prowadzenia ich ponownego badania i oceny, w przypadku gdy Wykonawca, którego oferta została wybrana uchyla się od zawarcia umowy w sprawie zamówienia publicznego lub nie dostarczył w terminie wymaganych dokumentów wymaganych do zawarcia umowy.

4) Zamawiający zastrzega sobie prawo do dodatkowych negocjacji ceny i warunków złożonej oferty, która zostanie uznana jako najkorzystniejsza w niniejszym postępowaniu również w przypadku, w którym będzie ona jedyną złożoną w postępowaniu. 

XI. OPIS SPOSOBU PRZYGOTOWANIA OFERTY 
1. Oferta musi być sporządzona z zachowaniem formy pisemnej pod rygorem nieważności.
2. Oferta wraz z załącznikami musi być czytelna.
3. Oferta wraz załącznikami musi być podpisana przez osobę upoważnioną do reprezentowania wykonawcy. Pełnomocnictwo do podpisania oferty musi być dołączone do oferty, jeżeli nie wynika ono z innych dokumentów załączonych przez wykonawcę.
4. Jeżeli osoba/osoby podpisująca ofertę działa na podstawie pełnomocnictwa, to pełnomocnictwo to musi w swej treści jednoznacznie wskazywać uprawnienie do podpisania oferty. Pełnomocnictwo to musi zostać dołączone do oferty i musi być złożone w oryginale lub kopii poświadczonej za zgodność z oryginałem.

5. Każdy Wykonawca może złożyć tylko jedną ofertę i zaproponować tylko jedną cenę. 
6. Ofertę należy sporządzić pisemnie w języku polskim, w jednym egzemplarzu, wg wzorów druków załączonych przez Zamawiającego.
7. Na ofertę składają się:

1) formularz oferty 

2) aktualne na dzień składania ofert oświadczenia wykonawcy. Informacje zawarte w oświadczeniach będą stanowić potwierdzenie, że wykonawca spełnia warunki udziału w postępowaniu.  

3) aktualny odpis z właściwego rejestru, jeżeli odrębne przepisy wymagają wpisu do rejestru, wystawiony nie wcześniej niż 6 miesięcy przed upływem terminu składania ofert, 

4) dokument określający zasady reprezentacji oraz osoby uprawnione do reprezentacji wykonawcy, a jeżeli wykonawcę reprezentuje pełnomocnik - także pełnomocnictwo, określające zakres umocowania podpisane przez osoby uprawnione do reprezentowania wykonawcy.
5) Dokumenty lub oświadczenia, potwierdzające spełnianie warunków udziału w postępowaniu.

IX. Pozostałe informacje

1. Informacja o przetwarzaniu danych osobowych:

Zamawiający, zgodnie z art. 13 ust. 1 i 2 rozporządzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osób fizycznych w związku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przepływu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogólne rozporządzenie o ochronie danych) (Dz. Urz. UE L 119 z 04.05.2016, str. 1), dalej „RODO”, informuje, że:
1) Administratorem Pani/Pana danych osobowych jest:

Samodzielny Publiczny Zakład Opieki Zdrowotnej w Bielsku Podlaskim

Kleszczelowska 1  17-100 Bielsk Podlaski
Tel.: 85 833 43 70
Faks: 85 833 43 05
e-mail: zamowienia@spzoz-bielsk.pl 
2) Inspektorem ochrony danych osobowych w Samodzielny Publiczny Zakład Opieki Zdrowotnej w Bielsku Podlaskim jest Pani Agnieszka Piszczatowska, kontakt: tel. 85/833 43 86, e-mail: 
a.piszczatowska@spzoz-bielsk.pl;
3) W celu prowadzenia postępowania o udzielenie zamówienia publicznego pn. „Przygotowywanie i dostarczanie posiłków na potrzeby żywienia pacjentów do Samodzielnego Publicznego Zakładu Opieki Zdrowotnej w Bielsku Podlaskim” znak sprawy ZP/US.261.13.2019, prowadzonego jako usługa społeczna, przetwarzane będą dane osobowe na podstawie art. 6 ust. 1 lit. c RODO;  
4) Odbiorcami Pani/Pana danych osobowych będą osoby lub podmioty, którym udostępniona zostanie dokumentacja postępowania w oparciu o art. 8 oraz art. 96 ust. 3 ustawy Pzp;

5) Pani/Pana dane osobowe będą przechowywane, zgodnie z art. 97 ust. 1 ustawy Pzp, przez okres 4 lat od dnia zakończenia postępowania o udzielenie zamówienia, a jeżeli czas trwania umowy przekracza 4 lata, okres przechowywania obejmuje cały czas trwania umowy;
6) Obowiązek podania przez Panią/Pana danych osobowych bezpośrednio Pani/Pana dotyczących jest wymogiem ustawowym określonym w przepisach ustawy Pzp, związanym z udziałem w postępowaniu o udzielenie zamówienia publicznego; konsekwencje niepodania określonych danych wynikają z ustawy Pzp;

7) W odniesieniu do Pani/Pana danych osobowych decyzje nie będą podejmowane w sposób zautomatyzowany, stosowanie do art. 22 RODO;

8) Posiada Pani/Pan:

a) na podstawie art. 15 RODO prawo dostępu do danych osobowych Pani/Pana dotyczących;

b) na podstawie art. 16 RODO prawo do sprostowania Pani/Pana danych osobowych, z tym że skorzystanie z prawa do sprostowania nie może skutkować zmianą wyniku postępowania o udzielenie zamówienia publicznego ani zmianą postanowień umowy w zakresie niezgodnym z ustawą Pzp oraz nie może naruszać integralności protokołu oraz jego załączników;

c) na podstawie art. 18 RODO prawo żądania od administratora ograniczenia przetwarzania danych osobowych, z zastrzeżeniem że prawo do ograniczenia przetwarzania danych osobowych nie ma zastosowania w odniesieniu do przechowywania, w celu zapewnienia korzystania ze środków ochrony prawnej lub w celu ochrony praw innej osoby fizycznej lub prawnej, lub z uwagi na ważne względy interesu publicznego Unii Europejskiej lub państwa członkowskiego;  

d) prawo do wniesienia skargi do Prezesa Urzędu Ochrony Danych Osobowych, gdy uzna Pani/Pan, że przetwarzanie danych osobowych Pani/Pana dotyczących narusza przepisy RODO;

9) Nie przysługuje Pani/Panu:

a) w związku z art. 17 ust. 3 lit. b, d lub e RODO prawo do usunięcia danych osobowych;

b) prawo do przenoszenia danych osobowych, o którym mowa w art. 20 RODO;

c) na podstawie art. 21 RODO prawo sprzeciwu, wobec przetwarzania danych osobowych, gdyż podstawą prawną przetwarzania Pani/Pana danych osobowych jest art. 6 ust. 1 lit. c RODO.

10) Zamawiający dołoży wszelkich starań, aby zapewnić odpowiednie środki ochrony danych osobowych przed ich przypadkowym lub umyślnym zniszczeniem, przypadkową utratą, zmianą, nieuprawnionym ujawnieniem, wykorzystaniem czy dostępem, zgodnie z obowiązującymi przepisami prawa.

ZAŁĄCZNIKI:
1. Załącznik nr 1 - Formularz ofertowy

2. Załącznik nr 2 – Oświadczenie o braku podstaw do wykluczenia

3. Załącznik nr 3 – Oświadczenie o spełnianiu warunków udziału w postępowaniu

4. Załącznik nr 4 - Zobowiązanie podmiotu trzeciego
5. Załącznik nr 5 – Wzór umowy
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