Zalacznik nr 6.2. do SIWZ

Szczegbtowy opis przedmiotu zaméwienia

Wykonywanie ustug cateringowych polegajacych na zapewnieniu wyzywienia dla goéci Kwatery
Mysliwskiej oraz innych oséb

1. Miejsce realizacji: Kwatera My$liwska Nadle$nictwa Rzepin, mieszczgca sie w
Rzepinie, ul. Lesna 2, 69-110 Rzepin, Budynek socjalno-techniczny Leénej Bazy
Lotniczej (LBL) znajdujacy sie na terenie ladowiska oddalonego o ok. 3 km od
miejscowosSci Rzepin oraz teren znajdujacy sie w zasiegu administracyjnym
Nadlesnictwa Rzepin oraz Osrodka Hodowli Zwierzyny.

2. Specyfikacja rodzajowa ustug cateringowych:

1)  Sniadanie

- 2 dania na ciepto (np. jajecznica i kietbaski itp.),

- 4 rodzajow wedlin,

- 2 rodzaje pieczywa - jasne i ciemne (chleb + butki),

- 3 rodzaje serow (w tym jeden biaty - twarog),

- masto,

- konfitura lub dzem,

- 3 rodzaje owocow,

- napoje ciepte - kawa, herbata, + dodatki (cytryna, cukier, $mietanka do kawy),
- napoje zimne - gazowane i niegazowane,

- warzywa - satata, pomidor, ogorek, itp.

- zastawa - komplet naczyn szklanych i sztuécow metalowych (talerze, szklanki do
napojow, filizanki do kawy i herbaty, tyzeczki, noze, widelce, itp.)

- podanie $niadania odbywac sie bedzie w formie stotu szwedzkiego.

2) Obiad

- [ danie
- Zupa - nie mniej niz 350 ml.
rodzaj zupy nie moze sie powtdrzy¢ 2 razy z rzedu.

- Il danie



- 2 rodzaje mies np. - wieprzowina, dréb, wotowina, ryba - nie mniej niz 150 g,,
- 2 rodzaje suréwek - nie mniej niz 150 g.,
- 2 rodzaje dan macznych w postaci np.: ziemniakéw, makaronu lub klusek
§lgskich, frytek, ryzu - nie mniej niz 250 g.
rodzaj Il dania nie moze sie powto6rzy¢ 2 razy z rzedu.
- Deser
- ciasto - 2 rodzaje,
- owoce - 2 rodzaje.
- Napoje
- gorgce - kawa, herbata + dodatki (cytryna, cukier, $mietanka do kawy),
- napoje zimne - gazowane, niegazowane.

- Zastawa - komplet naczyn szklanych i sztuécow metalowych (talerze, szklanki do
napojéw, filizanki do kawy i herbaty, tyzeczki, noze, widelce, itp. + nakrycia stotoéw).

3)  Kolacja
- 1 danie na ciepto,
- warzywa - satata, pomidor, ogorek, itp.,
- owoce - 2 rodzaje,
- 4 rodzaje wedlin,
- 3 rodzaje seréw (w tym jeden biaty - twarog),
- 2 rodzaje pieczywa - jasne i ciemne (chleb + butki),
- napoje ciepte - kawa, herbata + dodatki (cytryna, cukier, $mietanka do kawy),

- napoje zimne - gazowane, niegazowane.

- Zastawa - komplet naczyn szklanych i sztuécéw metalowych (talerze, szklanki do
napojoéw, filizanki do kawy i herbaty, tyzeczki, noze, widelce, itp. + nakrycia stotow).

- podanie kolacji odbywac sie bedzie w formie stotu szwedzkiego.

4) Serwis kawowy dla uczestnikéw szkolenia w Centralnym OSrodku Szkolenia
Operatoréw Dronoéw na Potrzeby Lesnictwa przy NadleSnictwie Rzepin
(Lesna Baza Lotnicza Nadlesnictwa Rzepin).

- napoje ciepte - kawa, herbata + dodatki (cytryna, cukier, §mietanka do kawy).



- ciasto lub drozdzéwka dla kazdego z uczestnikow po dwie sztuki
- 4 rodzaje ciastek suchych.
Dostawa we wtasnym zakresie do LBL od godz. 10.00 do 11.00 w dniu szkolenia.

Codziennie po zakonczeniu zaje¢ przez uczestnikéw szkolenia w LBL nalezy dokonaé
prac porzadkowych w miejscu wyznaczonym dla serwisu oraz wymiany zestawu naczyn
I przygotowanie serwisu kawowego na dzie nastepny (niezbedne naczynia i sztuéce
oraz pogrzewacz wody zapewnia Nadlesnictwo Rzepin).

1 serwis kawowy powinien wystarczy¢ dla 12 o0séb - uczestnikéw szkolenia.

5) Obiadokolacja
- I danie

- Zupa - nie mniej niz 350 ml,,
rodzaj zupy nie moze sie powt6rzy¢ 2 razy z rzedu.

- [T danie

- 2 rodzaje migs np. - wieprzowina, dréb, wotowina, ryba - nie mniej niz 150 g.,

- 2 rodzaje suréwek - nie mniej niz 150 g,

- 2 rodzaje dan macznych w postaci np.: ziemniakéw, makaronu lub klusek
$lgskich, frytek, ryzu - nie mniej niz 250 g.

- Deser
- ciasto - 2 rodzaje,
- owoce - 2 rodzaje.
- Napoje
- gorace - kawa, herbata + dodatki (cytryna, cukier, §mietanka do kawy),
- napoje zimne - gazowane, niegazowane.
- Stot szwedzki
- warzywa - satata, pomidor, ogorek, itp.,
- owoce - 3 rodzaje,
- 4 rodzaje wedlin,
- 3rodzaje serdéw (w tym jeden biaty - twarog),

- 2 rodzaje pieczywa - jasne i ciemne (chleb + butki).

- Zastawa - komplet naczyn szklanych i sztuécéw metalowych (talerze, szklanki, filizanki
do kawy i herbaty, tyzeczki, noze, widelce, itp. + nakrycia stotéw).



6) Posilek w lesie dla mysliwych oraz obstugi polowan
- zupa z wktadka lub bigos,
- ciasto lub drozdzowka,
- napoje ciepte - kawa, herbata + dodatki (cytryna, cukier, Smietanka do kawy),
- 2 rodzaje pieczywa - jasne i ciemne (chleb lub butki)

- Zastawa - komplet naczyn jednorazowych (kubeczki, widelce, tyzki, noze, miski itp. +
nakrycia stotéw). Dodatkowo worki na Smieci.

3. Nadle$nictwo informuje, ze ten sam rodzaj positku (nie dotyczy serwisu
kawowego w Leénej Bazie Lotniczej Nadlesnictwa Rzepin) nie moze si¢ powtorzy¢ 2
razy z rzedu.

4. Czas wydania positkow:

I. Dla uczestnikow szkolenia w Centralnym O$rodku Szkolenia Operatoréw Dronéw
na Potrzeby Leénictwa przy Nadles$nictwie Rzepin.

- Sniadanie - 7.00 - 8.00

- Serwis kawowy - 11.00

- Obiad - 14.00 - 15.00

- Kolacja - 19.00

Sniadanie oraz kolacja przygotowana w formie tzw. stotu szwedzkiego.

Podane godziny mogg ulec zmianie. O planowanej zmianie Przedstawiciel
Zamawiajacego powiadomi Wykonawce z co najmniej 1-dniowym wyprzedzeniem.

L. Dla mysliwych biorgcych udziat w polowaniach indywidualnych i zbiorowych na
terenie OHZ Nadle$nictwa Rzepin.

- Czas wydania positkéw ($niadanie, kolacja) dla mysliwych biorgcych udzial w
polowaniach indywidualnych uzalezniony jest od czasu rozpoczgcia polowania

(uzgodnienia na biezaco z Le$niczym ds. fowieckich).
- Sniadanie i kolacja podane w tradycyjny sposob tj. serwowane na stole w jadalni.

- Czas wydania positkéw ($niadanie, positek w lesie, obiadokolacja) dla mysliwych
bioracych udziat w polowaniach zbiorowych uzalezniony jest od okresu prowadzenia
polowan (uzgodnienia na biezaco z Le$niczym ds. fowieckich).

- Sniadanie i obiadokolacja podane w tradycyjny sposéb tj. serwisowane na stole w
jadalni.



[II.  Positek w lesie dla mysliwych oraz obstugi polowan.

- Positek nalezy dostarczy¢ wtasnym transportem w dniu polowania zbiorowego na
godzine oraz miejsce wskazane przez Lesniczego ds. towieckich.

- W zakres rzeczowy przedmiotu zaméwienia w zalezno$ci od zapotrzebowania moze
wejs¢ takze rozpalenie ogniska.

- Wykonawca jest zobowigzany dostarczy¢ we wilasnym zakresie zastawe wedlug
podanej specyfikacji.

5. Wykonawca zobowigzany jest przygotowac i poda¢ positki wedtug wskazanej
specyfikacji rodzajowej i iloSciowej do miejsca wskazanego przez Zamawiajgcego.

6. Koszty zwigzane z transportem oraz podaniem positkéw pokrywa Wykonawca.

7 Positki przygotowywane i podawane przez Zamawiajgcego muszg odpowiadac
podwyzszonym standardom przy zachowaniu zasad higieny i estetyki. Wykonawca
zobowigzany jest zastosowac sie do uwag i spostrzezen Przedstawiciela Zamawiajacego
oraz reagowac na indywidualne prosby i potrzeby gosci.

8. Artykuty wykorzystywane przez Wykonawce do przygotowywania positkow
musza by¢ Swieze.

Szacunkowa ilo$¢ poszczegoélnych positkéw do przygotowania:
- Sniadania - 2540 szt.

- Obiady - 2256 szt.

- Obiadokolacje - 238 szt.

- Kolacja - 2248 szt.

- Positek w lesie dla my$liwych i obstugi polowan- 352 szt.

- Serwis kawowy w Le$nej Bazie Lotniczej Nadle$nictwie Rzepin (jeden serwis kawowy
do 12 os6b) - 182 szt.






